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TRADITIONNELS
MINI-SILZERS

GARNIS & ASSORTIS
Plateau de 6 pieces - 7.20 €
Plateau de 12 pieces - 14.40 €

NAVETTES
SAUMON
Plateau de 6 pieces - 8.70 €

Boule briochée garnie de saumon fumé
et de petits oignons marinés a 'aneth

FOIE GRAS
Plateau de 6 pieces - 12.00 €

Boule briochée, compotée d'oignons
miel-vinaigre balsamique & médaillon
de foie-gras de canard au Porto

SAUMON & FOIE GRAS
Plateau de 12 pieces - 20.70 €

6 saumon / 6 foie-gras

CHIFFONADES
PAIN AUX CEREALES
Plateau de 20 pieces
assorties - 26.00 €

+ Saumon fumé et creme raifort
« Fromage blanc a I'ail et aux fines
herbes et jambon forét noire

TRADITIONNELS
CANAPES ASSORTIS

PAIN DE MIE MAISON
Plateau de 20 pieces - 26.00 €

MINI-BURGERS A LA VIANDE

Plateau de 6 pieces - 10.50 €
Steak de boeuf, fondue
d'oignons & concombre
Plateau de 6 pieces - 10.50 €
Steak de dinde, tomate confite,
petits légumes & gruyére
Plateau de 12 pieces

(2 sortes assorties) - 21.00 €

CANAPES PRESTIGES

PAIN AUX CEREALES TOASTE

Plateau de 20 pieces

(3 sortes assorties) - 34.00 €
Filet de saumon mariné a l'aneth
et citron vert, crémeux au fromage
frais, raifort & noisettes torréfiées

+ Crémeux au foie-gras & compotée
d‘ananas et mangues

- Crémeux de patate douce
et filet de magret de canard,
groseilles & framboises

MINI-TARTELETTES

Plateau de 24 pieces (env.
460g) - 19.90€

Tarte flambée, pizza, tarte a
I'oignon, tartelette escargot

Plateaux non modifiables

A RECHAUFFER

FEUILLETES SALES

Plateau de 24 pieces (env.

480g) 19.90€

12 tartelettes assorties : Tarte flambée,

pizza, tarte a l'oignon, escargot

-+ 12 croissants fourrés assortis au
saumon, au jambon, a la dinde
& au curry, au fromage

BATONNETS AU FROMAGE
Plateau de 10 batonnets - 6.90€



Nos plateaux assortis sont disponibles
uniquement du 1¢" au 31 décembre 2021
GRAND-MODELE = environ 4 personnes
PETIT-MODELE = environ 2 personnes
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PLATEAU PRESTIGE GRAND  PETIT PLATEAU URBAN GRAND  PETIT
CANAPES foie-gras 4 3 BURGERS
MINI-GAUFRES Steak de boeuf, fondue 3 1
Crémeux philadelphia au citron vert 4 3 doignons & concombre
et yuzuy, truite fumée et oignons frits Stegk d’e dinde, tomat? confite, 3 1
Crémeux petits pois petits légumes & gruyere
gambas poélée, chorizo b - MINI-BAGELS
- Fromage de chevre et poivrons 3 2

Eill“\:gPES PRESTIGE.S < 3 'aneth caramélisés au vinaigre balsamique

e e saumon/marlne atane 4 2 Fromage blanc a la ciboulette & aux
et citron vert, crémeux au fromage mage blanc a N 3
frais, raifort & noisettes torréfiées noix, émincé de jambon forét noire
Crémeux au foie gras MINI-WRAPS 4 3
compotée d'ananas et mangues 4 1 Guacamole & saumon fumé

33.20€ 14.70€ 23.50€ 10.00€

PLATEAU CHAMPETRE GRAND  PETIT

PATES EN CROUTE 4 )

a la viande de porc marinée

CHIFFONADES

Fromage blanc a l'ail et aux fines A 1

herbes & jambon forét noire

Saumon fumé & créme raifort 4 2

MINI-SILZERS assortis 6 2
22.40€ 9.95¢

Plateaux non modifiables

PLATEAU VEGGIE GRAND  PETIT
MINI-BURGERS VEGETARIENS

P (. . 3 2
Steak végétarien (tofu, épinards et ail)
MINI-BAGELS
Fromage de chevre et poivrons 3 2
caramélisés au vinaigre balsamique
Crémeux au raifort et concombre 3
MINI-WRAPS
Guacamole & légumes croquants 4 3
(salade, carottes, céleri)
Houmous & tomate confite,
oignons crispy, roquette 4

23.45€ 10.00€




APERITIF

BRIOCHE AU CRABE

6 a 8 personnes (env. 48
sandwichs) - 30.00€,
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KOUGELHOPF

AUX NOIX & AU LARD

12 personnes

(env. 12 tranches) - 12.00€

FICELLE EN CROUTE
TRADITIONNEL OU DINDE

Traditionnel : a la viande de porc marinée
Dinde : a la viande de dinde marinée et petits
légumes

Grand modeéle 15.90€

Petit modele 11.30€

BRIOCHE SUEDOISE
(env. 32 sandwichs) - 38.50€

Pain suédois garni de petits sandwichs :
Chévre crémeux, oignons caramélisés
et confiture de figues | effiloché de
dinde au curry & concombre | saumon
fumé, fromage frais au raifort, oignons &
noisettes | mayonnaise thon & capres

KOUGELHOPF
FORET-NOIRE

6 a 8 personnes

(env. 40 sandwichs) - 30.00€
Kougelhopf garni de jambon
forét-noire et de fromage blanc
alail et ala ciboulette

PAINS SURPRISES LONGS
TRADITIONNELS 0U AUX NOIX

6 personnes

(env. 25 sandwichs) - 23.00€
Garni de jambon cuit, jambon
cru, mousse de chévre, rosette,
mousse de foie, fromage aux

4 poivres et saumon fumé
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FOIE-GRAS TOURTES
DE CANARD MAISON

AU PORTO
Bocal de 130 g Origine France - 18.80€

POULET & MORILLES
Tourte individuelle - 6.90€
4 personnes - 28.10€
6 personnes - 37.90€

Cuisses de poulet hachées,
échalotes, vin blanc & morilles

POISSONS

Tourte individuelle - 6.90€
4 personnes - 24.80€

6 personnes - 36.30€

Sandre frais, sauce au beurre
et bisque de homard, farce au
colin et petits Iégumes

DINDE & PETITS LEGUMES
Tourte individuelle - 4.90€

4 personnes - 20.40€

6 personnes - 24.90€

Filet de dinde mariné au vin blanc,
carottes, courgettes, céleri

NAPOLI

Tourte individuelle - 4.90€
4 personnes - 17.90€

6 personnes - 22.90€

Jambon blanc, sauce tomate
maison et épinards a la creme

LORRAINE

Tourte individuelle - £.90€
4 personnes - 20.40€

6 personnes - 24.90€

Viande de porc marinée au
vin blanc, champignons
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QUICHES

La quiche individuelle - 3.00€
4 personnes - 13.20€
6 personnes - 17.30€

LORRAINE

Lardons et gruyere rapé

OCEANE

Saumon fumé, miettes de crabe,
tomates, persil et gruyere rapé

ITALIENNE

Tomates fraiches et séchées,
mozzarella, basilic et parmesan

JAMBON
EN CROUTE

4 personnes - 24.60€
6 personnes - 36.90€
8 personnes - 49.20€

PATE LORRAIN

Le paté lorrain individuel - 3.50€
4 personnes - 18.50€

Viande de porc marinée au vin blanc
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CASSIOPEE - 26.00¢
Rencontre délicate entre le marron

et un duo de fruits pomme-cassis.
Sur un fond streusel et un biscuit
surprenant au sarrasin et aux amandes
sont dressées une bavaroise délicate au

wy

marron et une compotée pomme-cassis.

KALAMANS| @ - 26.00¢

Rencontre gourmande entre le citron

kalamansi, la vanille et le caramel.
Sur un biscuit croustillant et un biscuit
amande-vanille, reposent une creme
mascarpone a la vanile de Madagascar,
une compotée acidulée au kalamansi
et un caramel au kalamansi.

SAVEURS RHENANES - 26.00€

Sablé gourmand et biscuit au chocolat,
alliés a un crémeux au chocolat Manjari
64% Pur Madagascar, un confit de
griottes et une mousse vanille.

PECHE MIGNON - 26.00¢

Accord séduisant entre une
mousse a la péche de vigne et un
confit de framboises, sur un biscuit
croustillant facon shortbread et un
biscuit moelleux aux amandes.

INTENSEMENT
CHOCOLAT - 26.00¢ &

Toutes les textures du

chocolat noir réunies.

Fond croustillant fagcon cookies au
chocolat, mousse légere au chocolat
noir lllanka 63% de cacao Pur Pérou,
crémeux aux féves de cacao, et fines
feuilles de chocolat noir craquantes.

@ Création Alliance Gourmande

PAPILLOTE - 26.00¢ @

Alliance savoureuse entre le croquant
d’'une meringue noisette et l'onctuosité
d’'une creme au praliné torréfiée
maison - recouvert d'un glagage
fondant au chocolat au lait et aux
éclats d'amandes caramélisées.

CREME LEGERE
23.50€

Biscuit moelleux agrémenté
d'une créeme légére au Kirsch, a la
noisette, au chocolat ou au café.

CREME PATISSIERE
23.50€

Biscuit moelleux agrémenté d'une
créme patissiére a la vanille ou vanille
kirsch, recouverte de pate d'amande.

4 personnes - 19.00€

6 personnes - 28.00€

(Horloge disponible uniquement le 31.12.2021)
Pour le réveillon, retrouvez les mémes
recettes de bUches traditionnelles

en horloge de nouvel an.



Entremets

4 personnes - 18.00€
6 personnes - 27.00€

FEERIE

LE CADEAU GOURMAND ®
Taille unique, 5 personnes - 38.00€
Une gourmandise renfermant un
crémeux et une compotée a la
mandarine, alliés a une bavaroise a la
vanille intense de Madagascar - sur un
sablé pressé aux noix. Décor au chocolat
au lait entierement comestible.

PLATEAUX
DE MIGNARDISES

LE GRAND PLATEAU
24 pieces - 31.20€

8 recettes : 2 éclairs vanille, 2 éclairs
chocolat, 4 charlottes aux framboises,
4 tartelettes aux fruits frais, 4
tartelettes au citron, 2 entremets
vanille, 2 entremets chocolat, 4
entremets plaisir sucré a la noisette.

LE PETIT PLATEAU

9 pieces - 11.70€

9 recettes : 1 éclair vanille, 1 éclair
chocolat, 1 éclair café, 1 tartelette

aux fruits frais, 1 tartelette au citron,

1 entremets vanille, 1 entremets
chocolat, 1 entremets plaisir sucré a la
noisette, 1 charlotte aux framboises.

L'INCONTOURNABLE &
CHARLOTTE AUX FRAMBOISES

Duo gourmand entre un crémeux
vanille, une mousse acidulée

a la framboise et un confit

de framboises ; sur un biscuit moelleux
facon « biscuit cuillére ».

QUETSCHELE

Alliance gourmande entre un fond
speculoos, une mousse speculoos,
un biscuit madeleine et une
compotée de quetsches.

EVASION

Alliance exotique entre une creme
onctueuse a la noix de coco et

a lavanille, un biscuit moelleux

a la pistache et un coulis de
mangues et fruit de la passion.

OPERA

Association traditionnelle entre un
biscuit moelleux aux amandes, une
créme légére au café, et une ganache
onctueuse au chocolat noir.

LE PLAISIR

Rencontre entre le chocolat au lait
et la noisette : Dacquoise noisette,
pralin craquant aux noisettes, fines
feuilles de chocolat au lait jivara
40%, ganache et chantilly au
chocolat au lait jivara 40%.

TRUFFE 3 CHOCOLATS @

Célébre équilibre de saveurs entre une
mousse au chocolat noir 63% de cacao,
une mousse au chocolat au lait Jivara
40% de cacao & une mousse au chocolat
blanc Opalys, sur un biscuit moelleux

au chocolat et aux amandes.

HAVANE &)

10 212 personnes - 40.00€
Surprenant damier de biscuits au
chocolat & de biscuits a la vanille,
agrémenté d'une mousseline légere
a la vanille, délicatement punché au
rhum — glagage au chocolat noir.



PLAISIRS GLACES

bixches, pets & vernines

CHOCO-COOKIES ®
30.00€

Une revisite du classique
vanille-chocolat renfermant
un biscuit madeleine, un
coeur de creme glacée a
la vanille de Madagascar
marbrée aux cookies et
aux perles craquantes,

et un caramel mou -
recouvert d'une creme
glacée au chocolat noir
Araguani 72% de cacao
minimum, pur Vénézuela.

TRILOGIE -30.00€

Sur un fond biscuité streusel
framboise sont disposés un biscuit
moelleux a la pistache fagon pain
de Génes, un parfait pistache et
une onctueuse creme glacée
yaourt marbrée a la framboise.

COMME UN MILLEFEUILLE
GLACE VANILLE -30.00¢

Sur un croustillant praliné nappé de
chocolat au lait, repose une creme
glacée intensément vanillée séparée par
de fines couches de chocolat au lait et
de praliné craquant a la crépe dentelle.

@ Création Alliance Gourmande

PLOUGASTEL - 25,00€ @

Association traditionnelle entre un
sorbet plein fruit a la fraise et une creme
glacée a la vanille de Madagascar —

sur une meringue aux amandes.

DELICE D'ALSACE- 30.00¢

L'onctuosité d'une creme glacée
au pain d'épices, d'un parfait a

la vanille de Madagascar, alliés a

une compotée de quetsches et a
un biscuit streusel croustillant.

VACHERIN SURPRISE @

4 personnes - 24.00€

6 personnes - 36.00€

8 personnes - 48.00€

Mariage « surprise » de sorbets plein fruit
et de cremes glacées, agrémentés d'une
créme glacée a la vanille de Madagascar
& d'une meringue savoureuse.

LE TRAINEAU DE NOEL - 35.00¢

Traineau en chocolat orné d'une
palette de sorbets plein fruit et
d'une creme glacée onctueuse
a la vanille de Madagascar — sur
un biscuit aux amandes.



CREMES GLACEES

Banane, café, cannelle, caramel au beurre

salé, chocolat noir Valrhona, peanuts (vanille
bourbon, caramel fondant et cacahuétes
torréfiées), pistache, praliné Maison amandes &
noisettes, noix de coco, rhum & raisins, vanille
bourbon, violette, yaourt coulis de myrtilles.

SORBETS PLEIN FRUIT

Citron, fraise, framboise, fruit de la passion,
exotique (banane, mangue, passion, kiwi),
Ispahan (rose, litchiframboise), Mojito
(ananas, noix de coco, zestes de citron vert,
menthe fraiche et rhum), mandarine, oasis
(citron vert, basilic, fraise), péche de vigne.

Disponibles en 1/2 litre
sans la boite isotherme - 6.50€
avec la boite isotherme - 9.50€

Disponibles en litre
sans la boite isotherme - 12.00€
avec la boite isotherme - 15.00€
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1 PERSONNE - 4,50 €

(g &  VOSGIENNE

W‘ Creme glacée

g yaourt, coulis de
myrtilles et crumble
citron-framboise.

VANILLE-
FRAISE

®S

Creme glacée
vanille et coulis
de fraises.

S
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EXCLUSIVITE NOEL

ISPAHAN

®

Sorbet plein fruit
litchi/rose et coulis
de framboises.

0ASIS

Sorbet plein fruit

fraise, citron vert

basilic et crumble
pistache.

MANDARINE @

Sorbet plein fruit mandarine.

DARK TOUT
CHOCOLAT

Créme glacée infusée
aux feves de cacao,
mousse au chocolat
glacée, nougatine,
biscuit au chocolat et
coulis de chocolat.

ExoTIQUE @&

Sorbet plein fruit
exotique (banane,
mangue, passion,
kiwi), mousse
glacée coco et
nappage kiwi.



I I ‘ BOULANGERIE

JEUDI 23 ET 30 DECEMBRE

Le pain Anglais - petit, moyen, grand ou rond
Le pain complet [

Le pain rustique 3

Le pain nordik (aux graines)

Le pain triple alliances (aux graines)

Le pain saveurs de saison (aux fruits séchés)
La boule de pain forét-noire

La boule Bio nature F

La boule Bio aux graines [

La baguettes bio aux graines Ff

La trilogie (chataigne, pommes, noisettes)
Le pain a I'épeautre

Les petits pains individuels
Saveurs de saison / Bicheron / Nordik

VENDREDI 24 ET 31 DECEMBRE

Le pain Anglais - petit, moyen, grand ou rond
Le pain paysan - long ou rond

Le pain paysan aux noix - long

Le pain aux 6 céréales

La baguette 6 céréales

La boule Bio nature F

La boule Bio aux graines [

La boule de pain au levain

Le pain biicheron aux graines

Le pain triple alliances (aux graines)

Le pain nordik (aux graines)

Le pain au petit-épeautre [

Le pain de seigle

Le pain de seigle Auvergnat

Le pain saveurs de saison (aux fruits séchés)
Le pain figue-orange

Les petits pains individuels
Seigle / Saveurs de saison / 6 céréales / Nordik



COMMANDES

EN LIGNE

EN BOUTIQUE OU PAR TELEPHONE

RETRAIT COMMANDES

DERNIERS DELAIS
DE COMMANDE

HORAIRES D'OUVERTURE
DE NOS BOUTIQUES

BOUTIQUE SAINT-NICOLAS

BOUTIQUE LES TERRASSES DE LA SARRE



Venez récuperer
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